Voorgerechten

Vergeten groenten/paddestoelen/ truffel
Salade van vergeten groenten, paddestoelen, krokante ravioli’s,
gelei van paddestoelen en créme-fraiche met truffel

Gevogelte/ eendenlever/sinaasappel/ brioche
Terrine van gekonfijte eend, gerookte eendenborst,
eendenlever en sinaasappelstroop met een brioche broodje

Kabeljauw/ knolselderij/ pompoen/ truffel
Gebakken kabeljauw wangen met zalf van knolselderij, truffel en
pittige pompoen mayonaise

€

€

€

11,50

13,50

12,50



Tussengerechten

Vijgen/walnoot/geitenkaas/sinaasappel
Vijgen gevuld met geitenkaas, walnoten crumble en sinaasappelstroop

Duif/eendenlever/truffel
Zacht gegaarde duivenborst gevuld met eendenlever, waldorfsalade
en jus van truffel

Soepen

Bouillon/ dim sum /paddestoelen
Dubbelgetrokken wildbouillon met dim sum van paddestoelen

Witlof/ aardappel/ olijf

Aardappel witlof soep met aardappel croutons,
en een muffin van zwarte olijf

12,50

13,50

9,50

8,50



Hoofdgerechten
Vegetarisch

Gnocchi/ cantharel/ Romero
Gnocchi met gebakken cantharellen en Romero kaas

Vis

Snoekbaars/ coquille/ loempia/ choron
Gebakken snoekbaars en coquille met een loempia van
linzen spek en mango, zoet zure prei en choronsaus

Heilbot/ sukade/ prei/ aardappel
Op de huid gebakken heilbot met een canneloni van sukade
en prei, jus van sukade

Schelvis/ risotto/ tomaat/ peterselie
Gebakken schelvis op paddestoelen risotto met gepofte tomaatjes en
peterselie beurre blanc

14,50

23,50

22,50

19,50



Hoofdgerechten
Viees

Ossenhaas/ sukade/ ui/ bearnaise
Gebakken ossenhaas met rundersukade, uiencompéte,
aardappeltaart en bearnaise saus

Hert/ stamppot/ hazelnoot/ stoofpeer/ speculaas

Op lage temperatuur gegaarde hertenrug, stamppot van spruitjes en
kerrie, gecarameliseerde hazelnoot, beignet van stoofpeertjes met
een saus van speculaas

Eendenborst/ zuurkool/appel/ kruidkoek
In eigen vet gebraden eendenborst met zuurkool kroketjes,
sterappeltjes, chips van kruidkoek en specerijen jus

€

€

€

25,50

27,50

22,50



